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Carburos Metalicos, grupo Air Products

• Más de 111 años: 1897 - 2009

• Líder nacional de gases alimentarios, 
industriales y medicinales

• 3 Divisiones

• 445 Millones de euros en ventas AF07

• 1.104 empleados

• 15 plantas de producción,  3 laboratorios,  41 
centros propios y más de 200 puntos   de 
distribución

• Suministramos a más de 100.000 clientes  

… y desde 1995 formamos parte de Air 
Products
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• Fundada en 1941 

• Proveedor mundial de gases  del aire, especiales, 

atmosféricos y de proceso,  de equipos y servicios.

• Sirviendo a mercados Industriales, Energéticos, 

Tecnológicos y Médicos.

• Operaciones  en más de 40 países 

• > 21.100 empleados en el mundo

• Líderes en seguridad 

• Reconocidos por nuestra cultura innovadora y excelencia 

operacional. 

¿Quién es Air Products?
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Técnica E.A.P.

ALIMENTO

ATMÓSFERA  MODIFICADA

ENVASE PROTECTOR

ATMÓSFERA EXTERIOR
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Componentes del sistema E.A.P.

MÁQUINA DE 
ENVASADO

MATERIAL DE 
ENVASADO

GASES DE 
ENVASADO

Barrido con gas

Vacío compensado

Films multicapa
Gases premezclados:

línea FRESHLINE

Gases puros + mezclador
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Gases de envasado
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Gases de envasado

• Básicamente N2, O2 y CO2, que se encuentran 
en la atmósfera en las proporciones siguientes:

Nitrógeno (N2) 78,9% E941

Oxígeno (O2) 20,8% E948

Dióxido de carbono (CO2) 0,03% E290
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Características de los gases para envasado
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Características de los gases para envasado

Oxígeno  

Oxidación de grasas y pigmentos

Retención del color en carnes rojas     

Inhibición de TMA en pescados



12/1/2009

10

Color de la carne

VerdeNegro

Púrpura Rojo brillante

Pardo

MIOGLOBINA OXIMIOGLOBINA

Deshidratación Crecimiento microbiano

METAMIOGLOBINA
Oxidación lentaOxidación lenta

Desoxigenación rápida

Oxigenación  rápida

SULFOMIOGLOBINA
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Características de los gases para envasado

Oxígeno  

Oxidación de grasas y pigmentos

Retención del color en carnes rojas     

Inhibición de TMA en pescados
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Características de los gases para envasado

Dióxido de carbono

Soluble en agua y grasas

Propiedades fungiestáticas y bacteriostáticas (Gram -)

- Disminución del pH

- Penetración del CO2 en la célula

- Acción sobre reacciones enzimáticas

- Acción sobre membranas biológicas
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Características de los gases para envasado

Dióxido de carbono

Es efectivo para el control de plagas en materias primas 
y alimentos procesados

Efectos en los
insectos:
Pérdida de agua
Variaciones pH
Anestesia
Afecta biología

No deja residuos

Uso alimentario

No plazo de seguridad

Marketing “eco”

Conservación
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Estimación de la vida útil 
de los productos envasados en E.A,P

Producto Envasado con aire EAP

Carne roja 4 días 12 días

Pollo 4 días 12 días

Vegetales 2-3 días 7-10 días

Precocinados 7 días 14-21 días

Quesos 10-14 días 4 semanas-meses

Pescado 2 días 7 días

Café 3 días 12 meses

Panadería 3 días 10 – 60 días
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Mezclas para diferentes productos

PRODUCTOS ALTERACIONES ENVASADO

Café

Snacks

Frutos secos

Oxidación N2+CO2

Embutidos

Precocinados

Panaderia

Quesos

Pasta/pizza

Oxidación

Mohos

(bacterias)

N2+CO2

Carne fresca

Pescado

Vegetales/frutas

Pérdida de color

Bacterias
N2+CO2+O2
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Laboratorio de envasado

• Proyectos de I+D

• Estudios específicos

• Determinación mezcla de gases

• Evaluación vida del producto

• Análisis microbiológicos

• Control evolución atmósfera

• Formación, asistencia técnica

• Asesoramiento post-venta
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Gracias

te escuchamos
www.carburos.com/EAP


