
COMUNICACIONES PARALELAS
23-nov-06

10:15-11:30h WAPOTEC® LegioCid® TECHNOLOGY... a Multi-Barrier-Concept for Legionellae Control                             Autor: 
GERHARD WEISS
Empresa: WAPOTEC

INDUMENTARIA PARA LA PROTECCIÓN POR EL LÍDER MUNDIAL DE LA SEGURIDAD INDUSTRIAL                 
Autor: LUIS ORTEGA 
Empresa: DUPONT PERSONAL PROTECTION

SISTEMA INTEGRAL DE CONTROL MICROBIOLÓGICO CONTRA LA LEGIONELLA PARA DIFERENTES TIPOS DE 
INSTALACIONES                                                                                                                                                                              
Autor: AGUSTÍ OLIVA                                                                                                                                                
Empresa: Ambicat Consulting
UTILIZACIÓN DE UN LUGAR WEB COMO HERRAMIENTA DE DIVULGACIÓN CIENTÍFICA PARA LA PREVENCIÓN DE LA 
TRANSMISSIÓN DE LEGIONELOSI                                                                                                         Autor: 
MANUEL  HERRER                                                                                                                    Empresa: 
DIPUTACIÓ DE BARCELONA

11:30-12:00h
PAUSA - CAFÈ   VISITA STANDS, PÓSTERS

12:00-13:15h
MANTENIMIENTO Y GESTIÓN AMBIENTAL E HIGIÉNICO-SANITÁRIA DE EDIFICIOS E INSTALACIONES               
Autor: MAURICIO ESPALIAT
Empresa: CPL- Control de plagas y Legionella, S.L

NUEVOS AVANCES EN MICRO-NANOTECNOLOGÍAS PARA EL CONTROL PREVENTIVO DE LA PRESENCIA DE 
LEGIONELLA: INMUNOSENSORES Y MICROSENSORES SELECTIVOS A DIFERENTES TIPOS DE BIOCIDAS                                                                                                                                 
Autores: FRANCESC XAVIER MUÑOZ, FRANCISCO JAVIER del CAMPO, OLGA ORDEIG
Empresa: INSTITUTO DE MICROELECTRÓNICA DE BARCELONA (IMB-CSIC), Campus Univ. Auntónoma de 
BArcelona

LEGIONELLA PNEUMOPHILA. CUANTIFICACIÓN EN BIOAEROSOL                                                                                                    
Autores: JUAN CARLOS BENITO/  ROBERTO LIGUGNANA                                                                                                         
Empresa: VITALTECH IBÉRICA, S.L/  TINTERNACIONAL Pbi S.p.A.

INTERACCIÓN DE TECNOLOGÍAS DE CARÁCTER FÍSICO COMO ALTERNATIVA REAL A LA ACTUAL SITUACIÓN: 
FILTRACIÓN FINA Y CAVITACIÓN HIDRODINÁMICA                                                                                                         
Autores: JUAN CARLOS BENITO,  LUIS PÉREZ                                                                                                         
Empresa: VITALTECH IBÉRICA, S.L/  TRIENXIS, S.L

LEGIONEL�LA VERSUS CO2                                                                                                   Autores: JOSEP Mª 
NACENTA                                                                                                                        Empresa: CAP D'AREA 
DE CALOR I FRED INDUSTRIAL DEL CRESCA                                              

13:15 - 15:00h COMIDA APERITIVO

COMUNICACIONS PARAL�LELES
23 DE NOVEMBRE 



10:15-11:30h WAPOTEC® LegioCid® TECHNOLOGY... a Multi-Barrier-Concept for Legionellae Control                             Autor: 
GERHARD WEISS
Empresa: WAPOTEC

INDUMENTARIA PER A LA PROTECCIÓ PEL LÍDER MUNDIAL DE LA SEGURETAT INDUSTRIAL                 Autor: 
LUIS ORTEGA 
Empresa: DUPONT PERSONAL PROTECTION

SISTEMA INTEGRAL DE CONTROL MICROBIOLÓGICO CONTRA LA LEGIONELLA PER A DIFERENTS TIPUS 
D'INSTAL�LACIONS                                                                                                                                   Autor: 
AGUSTÍ OLIVA                                                                                                           Empresa: Ambicat 
Consulting

UTILITZACIÓ D'UN LLOC WEB COM EINA DE DIVULGACIÓ CIENTÍFICA PER A LA PREVENCIÓ DE LA TRANSMISSIÓ 
DE LEGIONELOSI                                                                                                         Autor: MANUEL  HERRER                                                                                                                    
Empresa: DIPUTACIÓ DE BARCELONA

11:30-12:00h PAUSA - CAFÈ   VISITA STANDS, PÓSTERS
12:00-13:15h MANTENIMENT I GESTIÓ AMBIENTAL I HIGIÈNIC-SANITÀRIA D'EDIFICIS I INSTAL�LACIONS               Autor: 

MAURICIO ESPALIAT
Empresa: CPL- Control de plagas y Legionella, S.L

NOUS AVANÇOS EN MICRO-NANOTECNOLOGÍES PER EL CONTROL PREVENTIU DE LA PRESÈNCIA DE 
LEGIONEL�LA: INMUNOSENSORS I MICROSENSORS SELECTIUS A DIFERENTS TIPUS DE BIOCIDES                                                                                                                                 
Autors: FRANCESC XAVIER MUÑOZ, FRANCISCO JAVIER del CAMPO, OLGA ORDEIG
Empresa: INSTITUTO DE MICROELECTRÓNICA DE BARCELONA (IMB-CSIC), Campus Univ. Auntónoma de 
BArcelona

LEGIONELLA PNEUMOPHILA. QANTIFICACIÓ EN BIOAEROSOL                                                                                                    
Autors: JUAN CARLOS BENITO/  ROBERTO LIGUGNANA                                                                                                         
Empresa: VITALTECH IBÉRICA, S.L/  TINTERNACIONAL Pbi S.p.A.
INTERACCIÓ DE TECNOLOGÍES DE CARÀCTER FÍSIC COM ALTERNATIVA REAL A LA ACTUAL SITUACIÓ: FILTRACIÓ 
FINA I CAVITACIÓ HIDRODINÀMICA                                                                                                         Autors: 
JUAN CARLOS BENITO,  LUIS PÉREZ                                                                                                         
Empresa: VITALTECH IBÉRICA, S.L/  TRIENXIS, S.L

LEGIONEL�LA VERSUS CO2                                                                                                   Autores: JOSEP Mª 
NACENTA                                                                                                                        Empresa: CAP D'AREA 
DE CALOR I FRED INDUSTRIAL DEL CRESCA                                              

13:15 - 15:00h COMIDA APERITIVO


